
 

El Faro Cocteles De La Casa 

 
 
 

- COCTÉL DEL DIA 290 
Sorpresa del Equipo 
de Bar  

 
 

- EL FARO ESPECIAL 245 
Centenario Reposado (60ml), Zumo de  
Naranja Fresca, Jarabe de Granada, 
Limón Fresco y Espumoso  

 

- BURNING PASIÓN 265 
Sacalagrimas Mezcal (45ml), Controy (15ml), 
Licor de Chile de la Casa, Pulpa de Maracuyá, 
Limón & Una Pizca de Azúcar 

 

- SUNSET VIBES 275 
Tito´s Vodka (45ml), Aperol (30ml), 
Jugo de Toronja Rosada Fresca con  
un rematado de Agua Tónica Schweppes &  
Mezcal (7.5ml) 

 

- BILLIONAIRE MARGARITA 1650 
Clase Azul Joven Gold (30ml),  
Tierra Noble Cristalino (15ml), Limón Fresco, 
Grand Marnier (15ml), Miel de Agave & 
Shot de Prosecco (45ml) 

 



 
 
 

- HAVANA ROYAL 265 
Havana Club 7 Años (60ml), Hierba Buena, 
Limón, Azúcar y un Rematado de Prosecco 

 
- PORNSTAR MARTINI 490 
Belvedere (60ml), Jarabe de Vainilla 
Limón, Pulpa de Maracuyá Fresca  
Acompañada de un Shot de Prosecco (45ml) 

 
- MARIPOSA MARGARITA 245 
Centenario Reposado (45ml), Controy (15ml) 
Pizca de Azúcar, Té de Flores de Mariposa,  
con Hielo Triturado y un Shot de Limón Fresco 

 
- ESPUMA DE OLAS 265 
Clover London Gin, (40ml), Límon Fresco, 
Clara de Huevo Pasteurizada, Licor de Naranja 
(20ml), Jarabe Natural Y Vino Espumoso (30ml) 

 
- OLD FASHIONED GODFATHER 265 
Woodford Reserve Kentucky Bourbon(15ml), 
Bulleit Bourbon (15ml), J-W Red Label (15ml),  
Disaronno Amaretto (15ml) Y Madeira Vino 
Henriques & Henriques (15ml) 

 
 

 
 



 
 

Mockails 
 

 

- FRAMBUESA MOJITO (450ml) 195 
Menta Fresca, Frambuesa Fresca, Limón,  
Azúcar & Agua Mineral Topo Chico 

 

- SUPREME KOLADA (400ml) 225 
Helado de Vainilla, Jugo de Piña, 
Crema de Coco Crema de Leche y Jugo de Piña  

 
 

Cervezas 
 

Modelo Especial  4.4˚ (355ml) 90 
Pilsner Estilo Lager, Hecho en Nava, Mexico   
 
Modelo Negra  5.4˚ (355ml) 90 
Obscuro Malt Lager, Hecho en Nava, Mexico   
 
El Faro IPA  7.0˚ (355ml) 145 
Artesanal India Pale Ale, Hecho en Puerto Vallarta,  
Mexico 
 
El Faro Tropical Light  3.5˚ (355ml) 145 
Artesanal Lager Light, Hecho en Puerto Vallarta,  
Mexico 
 



 

 

Copas de Vino & Prosecco  
 

ESPUMOSO (150ml) 
 

Riccadonna Prosecco, Italia 245 
  

BLANCO (150ml) 
 

Puerto Nuevo Sauvignon Blanc, Mexico 235  

Velante Bertani Pinot Grigio, Italia 275 

  
ROSADO (150ml) 

 

Rose D`Anjou  Blend, France 265 
 

TINTO (150ml) 
 

Dark Horse Cabernet Sauvignon, Usa 235 

Don Luis Cetto Merlot, Mexico 255 

  
  
   
 

 

 

 

 



 
Mexico Gift To The World… 

 

1000 B.C. to 200 A.D.: The Aztecs Ferment Agave 
Tequila didn’t even start out as the Tequila we know today.  

The Aztecs prized a fermented drink known as pulque, which used 
the sap of the agave plant (this technique was also likely used by 

the Olmecs, an even older civilization dating back to 1000 B.C. 
that was based in the lowlands of Mexico).  

The milky liquid was so important to Aztec culture that they 
worshipped two gods known for their relationship to booze.  
The first was Mayahuel, the goddess of the maguey, and the 

second was her husband Patecatl, the god of pulque.  
 

1400s & 1500s: The Spanish Distill Agave 
While there are multiple theories on the beginning of agave 

distillation, a common telling involves the Spanish invasion and mud 
stills. The parched Spaniards couldn’t be without their brandy for 
too long, so when supplies began to run low, they improvised with 

mud and agave, essentially creating what we know today as mezcal. 
(Remember: All Tequilas are technically Mezcals, but not all 

Mezcals are Tequilas.) In the mid-1500s, the Spanish government 
opened a trade route between Manila and Mexico, and in the early 
1600s, the Marquis of Altamira built the first large-scale distillery 

in what is now Tequila, Jalisco… 

A 

 

 



 

Regalo De México Al Mundo… 
 

1000 a.C. a 200 d.C.: Los Aztecas Fermentan El Agave 
El Tequila no comenzó como el Tequila que conocemos hoy.  

Los aztecas apreciaban una bebida fermentada conocida como 
pulque, que usaba la savia de la planta de agave (esta técnica 

también fue probablemente utilizada por los olmecas, una 
civilización aún más antigua que data del año 1000 aC que se basó 

en las tierras bajas de México).  
El líquido lechoso era tan importante para la cultura Azteca que 
adoraban a dos dioses conocidos por su relación con el alcohol.  

La primera era Mayahuel, la diosa del maguey, y la segunda era su 
esposo Patecatl, el dios del pulque.  

 

1400s & 1500s: El Agave Destilado Español 
Si bien hay múltiples teorías sobre el comienzo de la destilación del 

agave, una narración común involucra la invasión española y los 
alambiques de barro. Los españoles resecos no podían estar sin 

su brandy por mucho tiempo, así que cuando los suministros 
comenzaron a escasear, improvisaron con barro y agave, creando 

esencialmente lo que hoy conocemos como mezcal. (Recuerde: 
todos los Tequilas son técnicamente Mezcales, pero no todos los 
Mezcales son Tequilas). A mediados de 1500, el gobierno español 
abrió una ruta comercial entre Manila y México, y a principios de 

1600, el Marqués de Altamira construyó la primera destilería a gran 
escala en lo que hoy es Tequila, Jalisco… 

 

 

 



Tequila 
 45ml 

 Don Julio Reposado 40˚  Jalisco  230 

 Maestro Dobel Diamante 40˚  Jalisco  230 

 Tequila 1800 Añejo 40˚  Jalisco  230 

Tequila 1800 Añejo Cristalino 40˚ Jalisco  250 

 Don Julio 70 35˚ Jalisco  260 

Tierra Noble 4to Cristalino 40˚  Jalisco  490 

 Don Julio Añejo 1942 40˚  Jalisco  690 

Clase Azul Reposado 40°  Jalisco  690 

Rey Sol Extra Añejo 38˚  Jalisco    890 

Tierra Noble Extra Añejo 40˚  Jalisco  950 

Clase Azul Joven Gold 40°  Jalisco   1550 

7 Leguas Extra Añejo 38˚  Jalisco    1950 

Maestro Dobel 50 Extra Añejo 40˚  Jalisco   2450 

Clase Azul Ultra Añejo 40°  Jalisco  6450 

 

 

 

 
 



Mezcal 
  45ml 

400 Conejos Joven 38°  Oaxaca  240 

Bruxo N1 46°  Oaxaca   240 

Montelobos Ensamble  45.3°  Puebla  290 

33 Reposado 40°  Oaxaca  450 

Bruxo N5 Tobala 49.4°  Oaxaca  450 

Marca Negra Tobala 49.04°  Oaxaca  550 

Montelobos Pechuga 47.9°  Oaxaca  550 

 

Selección Especial 

The Lost Explorer Tobala 42° Oaxaca  950 

Pescador de Sueño Joven Pechuga 48°  1950 
“Claw Edition”. Oaxaca   

 

 

 
 

 

 



Cognac 

   45ml  

 Hennessy VSOP 40° France  390 

 Remy Martin XO 40° France  990 

 

 

 
 

 

Whisky Single Malt 
 45ml    

Cardhue 15 Years Old 40° Scotland   450 

Ardberg 10 Years Old 46° Scotland  550 

Glenfiddich 18 Years Old 43° Scotland  750 

Macallan 18 Years Old 43° Scotland  1650 

Glenfiddich Grand Cru, 23 Years Old  1950 

43°, Scotland 

 

 

 

 
 

 

 



Bourbon & Whiskey  
 

  45ml    

Canadian club 40° Canada  220 

Jack Daniels 40° Tennessee, USA  220 

Woodford Reserve 43.2 Kentucky, USA, ° 290 

Jack Daniels Single Barrel 45° Tennessee, USA 340 

 

Whisky Blend 
 

 45ml 
Johnny Walker Black Label 40° Scotland   250 

Buchanans 12 Years Old 40°Scotland  270 

Chivas 12 Years Old 40° Scotland  290 

Johnny Walker King George V 40°   3900 

Scotland  

 

 

 

 
 

 

 

 



Ron 

   45ml    

 Havana 3 Years Old 40°Cuba  220 

 Havana 7 Years Old 40°Cuba  240 

 Matusalem 18 Years Old 40°   350  
 Dominic Republic 
 Zacapa 23 Years Old 40° Guatemala  390 

Ron Zacapa XO Solera 40° Guatemala  750 

 

 

 
 

Vodka 
 45ml   

Absolut Blue 40°Sweden  220 

Skyy 40° USA  220 

Tito´s 40° USA  240 

Greygoose 40° France  250 

Belvedere 40° Poland  250 

Beluga Noble, 40° Rusia   370 

 

Ginebra 



 45ml   
Diega 38° Mexico  190 

Clover London 42° United Kingdom  220 

Tanqueray 43.01° United Kingdom  250 

Beefeater 40˚ United Kingdom,  240 

Hendricks 41.4° United Kingdom  310 

 
 

 

Licores & Especialidades 

 45ml 
Amaretto Di Saronno 28° Italia  250 

Bailey´s 17° Ireland  190 

Campari 25° Italia  190 

Cinzano Rosso 16° Italia,  190 

Cointreau 40°France  220 

Grand Marnier 40°France  290 

Licor 43 31° Spain  210 

Madeira Henriques & Henriques   260 

19° Portugal 

  

 

 



Refrescos 

 

Coca 355ml  45 

Coca Light 355ml  45 

Squirt 355ml  45 

Sprite 335ml  45 

Agua Tónica Schweppes 355ml  55 

Agua Perrier 330ml  65 

Agua Natural  290ml  65 

Agua Mineral 290ml  65 

 


