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STARTERS-INTRADA

Classic Mexican (Guacamole The Way You Likc Je V)
-(Guacamole (Z.OOgr) Clésico A TuGusto (v)-175-

Caramelized Garlic & Chili 5hﬁmp 51<cwers with Gyrilled Fineapplc,
Passion [Fruit 5a|sa & Purnt | emon Zest
-Pinchos de Camaron (70gr), Caramelizados al Chile Yy /39'0 con Fifia Asada,
Salsade Maracuyé y [ imén ala Parrilla -295-

“El Faro” Filet Mignon CarPaccio )
Angus 5cc{: with [Jome-made Pesto, Parmesan, Fistachios & Chcrry T omato

-CarPaccio Espccial " E_] ]:aro" de Res Angus(l OOgr) con ch’co dela Casa,
Farmcsano, Fis’caches Y Tomatcs Chcrrg -395~

bursty burrata with Roastcd Chcrry Tomatocs, Hcrbs, Grccn O]ivcs,
Honcg & [resh Basil, T oasted Hazelnut (v,n)

-Burrata Queso, T omates Chcrrg Asados, Aceitunas \Verdes, Miel &
Albahaca Fresca, Ave”anas Tostadas enuna Cama de Ardgula (v,n) ~-595~

Chicl']arron de Klb ~Egc ona Guacamolc bccl
-Chicharrén de Rib ~E_gc (1 50gr) Sobre Cama de (Guacamole 445-

(Caribbean | obster Bisquc
~Bisquc de Langosta (Caribefia (70gr) 495-

SHARING FLAT TER-FARA COMPARTIR

Charcutcric & Finc Chccscs Sc:lcction
-Seleccion de Charcuteria (7jgr) y Qucsos Finos (1 OOgr)~795/1 195~

Caviar“Sibcrian Reserve” (28.3 gr) with Blinis, Cream, [Hard Boilcd {:_55
Shallots, Red Onions, Chives
+ 2 Frozen Shot of “Bc]uga Noble? Russian Vodka
-Caviar "Reserva Sibcriana" (28.6gr) con Blinis, Crema, Huevo Cocido,
[ chalotes, Cebolla Roja, Cebollin-6900-
2 Chupitos Congelados de \/odka Ruso “Beluga Noble” -390~



MAINCOURSE-TTUERTTE

(aribbean | obster T ail with Butterecl Mash & Baby Vegetables

-E_l l:aro Cola de Langosta (ZOOgr), Furé de Fapa ala Mantequi“a Y
\/erduras Babg ~1195~

Salmon Filet, Plantain, Grilled Cauliflower & Blue Cheese Sauce
-Filete de Salmén (200gy), Platano Macho en Cama de Coliflor ala Parrilla

AcomPaﬁaclo de Queso Azul Cremoso ~595-~

Chicken Francese with a Creamy | _emon, White Wine Sauce & Spaghet’ci
~Fo||o ]:rancesa (ZﬁOgr) conun Salsa de Limc’m y Vino E)lanco,

Pasta Larga al /Agi“o ~495-

Gri"ed Ducl( Breast Mushroom Sauteed, Crispg Caramelized Onion,
Vegetables & a Malbec Red Wine Reduction

—Fechuga de Pato (ZOOgr) ala Parrilla, Salteado de Clﬂampiﬁones, Cebolla
Caramelizada Crujiente Yy Verduras con una Reduccién de Vino T into -645-

Creamy Mushrooms Risotto with a Drizze of T ruffle Olive Oil (v)
-(remoso Risotto de C[’)amPiﬁones (1 OOgr) con Aceite de Trmca (v) 445~
Extra: Langosta (50gr) ~225~

Cheeseburger Home Made bacon Jam, Crispg Onions,
Cheese, & French Fries
Hamburguesa (ZOOgr) con Queso (Cheddar, Mermelada de T ocino de la C asa,

Cebolla Crujiente y Fapas [ritas 495-

Rack of | amb with Sweet Peas Purée, Babg Vegetables & Mint Sauce
Costillarde Cordero(ZOOgr), Verduras Babg, FPuré de Chicharo Yy Salsa de Menta -645-




FLANCHA TO SHARE - T ADBLATARA
COMFPFARTIR

‘CL FAROMARY TIERRA SAMFLER”
Caribbcan Lobstcr Tai| (ZOOgr), Angus ]:i|ct Mignon (BOOgr)
4 Gri”cd Wholc 5hrimps UIO, Artcsana| Chorizo (ZOOgr)
Cola de Langosta del Caribcﬁa (ZOOgr), ]:ilctc Angus Mignon (}OOgr)
4 (Camarones [~ nteros a la Parrilla Uio, (Chorizo Artesanal (ZOOgr) -2950-

“‘EL FARO ROYAL SAMFLER”

WAGYU Rib-Eye (3oog), WAGY(U New-York Steak (300¢r)
Kack of Lamb (ZOOgr),_ Artesa nal Chorizo (ZOOgr)

WAGYU Rib - E ge (300gr), WAGY U New-York (300gr)
Costi”ar de Cordcro (ZOOgr), Cl-lorizo Artcsanal (ZOOgr) -6450-

1.0 K. (G Caribbean | _obster T ail

uPon Availabilitg

1.0 KG Tomal‘rawlc
1.0 KG Tomahawk ~3450-
uPon Availabilitg

ONTHE GRILL-ATLATARKILLA
Angus Rib - F ye (300gr) -595-
Ansgus [ilet Mignon (300gr) -695-
WAGYU New-York Steak (300gr) -2 700-
WAGYU Rib E ye (300gr) -2900-




SIDES-COMPFLEMENTOS

French [ries
FaPas ala ]:ranccsa (§OOgr) ~90~

French Fries with T ruffle Oil & Farmesan Cheese
FaPas ala ]:rancesa (§OOgr) con Acei’ce de Trwca y Farmcsano ~125-~

Buttercd Mash
Furé de FaPa(ISOgr) -90-~

Sauté SPinach
[_spinacas Salteadas (100gr) -95-

Mix-Salad
3 Lcchugas (1 ZOgr) ~-95~

Grilled AsParagus (uPon Avai]ability)
E_sPérragos a la Parrilla (Stijcto a disPonibilidad) (1 OOgr) ~-105-

SAUCE -5AL 5A

FcPPcrcorn 3 Pimientas -4o-

Bluc Chccsc Qucso AZUI—-‘I'O—-
Chimichurri (Chimichurri 40-

Garlic Putter Mantequi“a Yy ,Ajo ~40-




DESSERT -IMOSTRE

CréPes Flambéed with Orange Licor
~Crcpcs Flambeados con | icorde Naranja ~195-

Chocolate Fondant with Vanilla [ce Cream
-FFondant De Cl')ocolatc Con Helado De \/aini“a ~175-

French Vanilla Creme Erﬁlée
~Créme Brulée De Vainilla Francesa-195-

Don Pedro
Vanilla Jce Cream, Johnny Walker Red Wl’risky & | oasted [Hazelnuts (n)
Don Pedro
~Hclado Vaini”a, Jol'mnie Walkcr Whisky cho Yy Avc“anas Tostadas (n) 245~




